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Fleisch
ohne Risiko

Eine A
k
tion von

&
W

erbeaussagen w
ie „deutsches Q

ualitäts-
fleisch“ oder „aus kontrollierter A

ufzucht“ be-
legen w

eder die H
erkunft noch die A

rt der Tier-
haltung. Solche Siegel w

erden zudem
 nicht

unabhängig Kontrolliert.

Em
pfehlungen des BU

N
D

W
eniger em

pfehlensw
ert:

N
icht em

pfehlensw
ert:

Em
pfehlensw

ert:

Spenden:
Konto:

10 130 33
BLZ:

672 500 20
Sparkasse H

eidelberg

Tel.: 06221-25817
Fax: 06221-164841

Ö
ffn

un
g
szeiten

:
 M

o, M
i, Fr 1

3
-1

6
 U

hr
 D

i +
 D

o 1
3
-1

8
 U

hr

H
auptstraße 42

69117 H
eidelberg

em
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N
och Fra

g
en?

K
reisgruppe H

eidelberg
Besonders em

pfehlensw
ert ist

Ö
kofleisch. D

ie Kriterien für
artgerechte Tierhaltung und
Ö

kologie sind streng und
w

erden sehr gut und unabhängig kon-
trolliert. Ö

kofleisch w
ird z. B.  angebo-

ten von D
em

eter, Bioland oder Biopark

Em
pfehlensw

ert ist auch
N

EU
LA

N
D

-Fleisch, das be-
sonderen W

ert auf art-
gerechte Tierhaltung legt.

Fleisch aus der Region ohne unabhängige
Kontrolle kann auch em

pfehlensw
ert sein da

lange Tiertransporte entfallen und Sie außer-
dem

 Ihren M
etzger fragen können, w

ie die
Tiere gehalten w

erden. Ein Sonntagsausflug
zum

 Bauern, von dem
 m

an sein Fleisch be-
zieht, gibt Ihnen einen persönlichen Eindruck.
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9 G
ründe für Ö

kofleisch
Artgerechte Tierhaltung
Q

ualität und G
eschmack - kein wässriges Fleisch

Schonende Tiertransporte
Futter ohne Hormone und unnötige M

edikamente
Kein G

entech-Futter
G

eringere Belastung des G
rundwassers

(1kg konventionelles Schweinefleisch
verursacht 15 kg G

ülle)
Keine Futtermittelimporte aus Entwicklungsländern
Sicherung von Arbeitsplätzen in der Landwirtschaft
Artgerechtes Futter

B
SE und M

aul- und K
lauenseuche

haben uns in den letzten Jahren im
m

er w
ieder

A
ngst gem

acht. Viele M
enschen haben reagiert

und ihren Fleischkonsum
 eingeschränkt oder sind

auf Ö
kofleisch um

gestiegen. D
urch das Verhalten

der Verbraucher w
urde den Verantw

ortlichen
deutlich, dass w

ir eine neue Landw
irtschaft benö-

tigen. D
as Interesse darf heute nicht abflauen,

sonst gibt es anstelle einer A
grarw

ende bald
neue (alte) Problem

e.

U
m

 Ihnen den Einkauf zu erleichtern, haben
w

ir uns in H
eidelberg und Um

gebung intensiv
nach Ö

kofleisch um
geschaut. D

as Ergebnis
ist: Es gibt im

m
er m

ehr M
etzger und H

änd-
ler m

it Ö
kofleisch oder Fleisch von N

EU
-

LA
N

D
 im

 A
ngebot und einige haben vor, ihr

A
ngebot um

zstellen oder zu ergänzen.

Die uns bekannten Verkaufstellen für
zertifiziertes Ö

kofleisch in H
eidelberg und

aus der Region haben w
ir für Sie in der

A
nlage aufgelistet. A

ngaben über die A
rt

der Fleischproduktion, die nicht durch ein
Siegel belegt ist, können w

ir leider nicht
überprüfen. H

ier m
üssen Sie selbst w

issen,
inw

iew
eit Sie Ihrem

 M
etzger vertrauen, oder

Sie sehen sich persönlich den Betrieb an,
von dem

 Ihr Fleisch kom
m

t.

D
er K

unde ist K
önig !

Dam
it Ö

kofleisch nicht länger ein N
ischen-

produkt bleibt, brauchen w
ir Ihre H

ilfe. W
ir

m
üssen zeigen, dass N

achfrage nach Ö
kofleisch

besteht, auch w
enn es etw

as m
ehr kostet. Dazu

m
üssen sie den Verkäufer Ihres Superm

arktes
oder Ihren M

etzger fragen, w
oher er sein Fleisch

bezieht, und ihn ggf. auffordern, sein Sortim
ent

um
zustellen.

G
en

tech
n
ik

frei m
it Ö

k
o
fleisch

G
entechnik in Lebensm

itteln w
ird

w
eltw

eit von den U
SA

, Kanada
und A

rgentinien zusam
m

en m
it

der A
grarindustrie vorangetrie-

ben. A
uch in D

eutschland
w

erden auf im
m

er m
ehr Flä-

chen Zulassungen für die Land-
w

irtschaft beantragt.  A
us

G
ründen des G

esundheitsschutzes,
der Ö

kologie und der internationa-
len G

erechtigkeit lehnen aber 70%
 der M

en-
schen in Europa G

entech-Essen ab.
Eine Kennzeichnungspflicht soll helfen, sich ge-
gen G

entechnik entscheiden zu können.

Fleisch von Tieren, die m
it G

entech-
Futter gem

ästet w
urden, fällt jedoch

nicht unter die Kennzeichnungs-
pflicht.
W

enn Sie sich auch beim
 Kauf von

Fleisch klar gegen G
entechnik ent-

scheiden w
ollen, können Sie das m

it
der W

ahl von Ö
koprodukten. A

uch
N

EU
LA

N
D

-Fleisch verzichtet konse-
quent auf G

entechnik.

A
chten Sie auf Ö

k
ofleisch !


