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© Empfehlenswert:

Besonders empfehlenswert ist
B:O Okofleisch. Die Kriterien fiir
../ artgerechte Tierhaltung und

Okologie sind streng und
werden sehr gut und unabhéngig kon-
trolliert. Okofleisch wird z. B. angebo-
ten von Demeter, Bioland oder Biopark

HauptstralRe 42
69117 Heidelberg

Empfehlenswert ist auch Offnungszeiten:

NEULAND-Fleisch, das be- Mo, Mi, Fr 13-16 Uhr
Di + Do 13-18 Uhr

sonderen Wert auf art-
gerechte Tierhaltung legt.

© Weniger empfehlenswert:

Fleisch aus der Region ohne unabhangige
Kontrolle kann auch empfehlenswert sein da
lange Tiertransporte entfallen und Sie aul3er-
dem Ihren Metzger fragen kdnnen, wie die
Tiere gehalten werden. Ein Sonntagsausflug
zum Bauern, von dem man sein Fleisch be-
zieht, gibt Ihnen einen personlichen Eindruck.

@ Nicht empfehlenswert:

Werbeaussagen wie ,,deutsches Qualitats- Spenden:
fleisch* oder ,,aus kontrollierter Aufzucht* be- Konto: 10 130 33
legen weder die Herkunft noch die Art der Tier- BLZ: 672 500 20

haltung. Solche Siegel werden zudem nicht
unabh&ngig Kontrolliert. Lol
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-~ Noch Fragen?

Kreisgruppe Heidelberg

Tel.: 06221-25817
Fax: 06221-164841

email: bund.heidelberg@bund.net
http://www.bund.net/heidelberg
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Gentechnikfrei mit Okofleisch

Gentechnik in Lebensmitteln wird
weltweit von den USA, Kanada
und Argentinien zusammen mit
der Agrarindustrie vorangetrie-
ben. Auch in Deutschland
werden auf immer mehr Fla-
chen Zulassungen fir die Land-
wirtschaft beantragt. Aus
Grinden des Gesundheitsschutzes,
der Okologie und der internationa-
len Gerechtigkeit lehnen aber 70% der Men-
schen in Europa Gentech-Essen ab.

Eine Kennzeichnungspflicht soll helfen, sich ge-
gen Gentechnik entscheiden zu kénnen.
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9 Griinde fir Okofleisch

0 Artgerechte Tierhaltung

0 Qualitat und Geschmack - kein wassriges Fleisch

O Schonende Tiertransporte

O Futter ohne Hormone und unnétige Medikamente
O Kein Gentech-Futter

0 Geringere Belastung des Grundwassers

(1kg konventionelles Schweinefleisch

verursacht 15 kg Gillle)

Keine Futtermittelimporte aus Entwicklungslandern
Sicherung von Arbeitsplétzen in der Landwirtschatft
Artgerechtes Futter
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-+ Fleisch von Tieren, die mit Gentech-
: k\x\ . Futter gemastet wurden, fallt jedoch
SFZ nicht unter die Kennzeichnungs-

pflicht.

Wenn Sie sich auch beim Kauf von
Fleisch klar gegen Gentechnik ent-
scheiden wollen, kdnnen Sie das mit
der Wahl von Okoprodukten. Auch
NEULAND-Fleisch verzichtet konse-

quent auf Gentechnik.

Weitere Infos:
BUND - Umweltberatung
Tel.: 06221-25817

BSE und Maul- und Klauenseuche

haben uns in den letzten Jahren immer wieder
Angst gemacht. Viele Menschen haben reagiert
und ihren Fleischkonsum eingeschrankt oder sind
auf Okofleisch umgestiegen. Durch das Verhalten
der Verbraucher wurde den Verantwortlichen
deutlich, dass wir eine neue Landwirtschaft beno-
tigen. Das Interesse darf heute nicht abflauen,
sonst gibt es anstelle einer Agrarwende bald
neue (alte) Probleme.

Achten Sie auf Okofleisch !

Um lhnen den Einkauf zu erleichtern, haben
wir uns in Heidelberg und Umgebung intensiv
nach Okofleisch umgeschaut. Das Ergebnis
ist: Es gibt immer mehr Metzger und Hand-
ler mit Okofleisch oder Fleisch von NEU-
LAND im Angebot und einige haben vor, ihr
Angebot umzstellen oder zu ergénzen.

Die uns bekannten Verkaufstellen fur
zertifiziertes Okofleisch in Heidelberg und
aus der Region haben wir fur Sie in der
Anlage aufgelistet. Angaben Uber die Art
der Fleischproduktion, die nicht durch ein
Siegel belegt ist, kbnnen wir leider nicht
Uberprifen. Hier mussen Sie selbst wissen,
inwieweit Sie Inrem Metzger vertrauen, oder
Sie sehen sich personlich den Betrieb an,
von dem lhr Fleisch kommt.

Der Kunde ist Konig ! °

Damit Okofleisch nicht langer ein Nischen-
produkt bleibt, brauchen wir Ihre Hilfe. Wir
miissen zeigen, dass Nachfrage nach Okofleisch
besteht, auch wenn es etwas mehr kostet. Dazu
mussen sie den Verkaufer Ihres Supermarktes
oder lhren Metzger fragen, woher er sein Fleisch
bezieht, und ihn ggf. auffordern, sein Sortiment
umzustellen.
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